MANIFIESTO

o El frio de la cordillera, el manto salado del Pacifico, la tibieza del Oriente.

O S \\'/ 4 Nuestro espiritu es libre, nuestra cocina humilde, nuestra sangre mestiza.
N2 Cuando comemos, lo hacemos con las manos.
— Cuando reimos, nos reimos en voz alta.
> Somos ecuatorianos.
BANANA RUM CAKE s14 CHUSPA $7

Cake de banano caramelizado, cremoso de
cacao con miel de mucilago.

LA COQUETA 812
Bizcocho de limdn, 3 leches de vainilla
amazaonica, fresas, crumble de macadamia.
CHOCOPOP S12
Coulant de chocolate al 70% fino de aroma,
helado de canguil caramelizado.

Tiempo: 20 mins.

PAVLOVA A NUESTRA MANERA —$12
Sopa de Frutas Tropicales, sorbete de
maracuya, merengue de limon y chulpi.

PRISTINOS CON ISHPINGO %12
Cascara de naranja con helado de palo

santo.

EL HIELERO $8
Degustacion de helados y sorbetes de
temporada hechos en casa (3 bolitas).

120z. YINYANG $5.5
Espresso, té chai, té negro, leche texturizada.
120z. LATTE $5.5
Espresso, leche texturizada.

120z. SMOKEDMOCHACCINO ___ S5

Espresso, leche texturizada, chocolate Somos
de palo santo.
20z.ESPRESSODOBLE_____ $4

Extraccién de café.

8oz. AMERICANO 4
Espresso, agua caliente.

8oz. CAPPUCCINO s4
Espresso, leche texturizada.

1oz. ESPRESSO $2.5

Extraccion simple de café.

Picante Gluten Lactosa Vegano

Meétodo tradicional de filtrado por goteo.
*Pregunta por nuestras variedades de café.
V60 SOMOS $7

Método de infusién de café ecuatoriano de
especialidad.

CAFEMISKE $5
Helado Somos, espresso, nibs de cacao.
COLDBREW $4

Infusion en frio de café.

CAFE TIRAMISU $6

Licor de almendras, Espresso, queso crema
nibs de cacao

TAITA CHIMBORAZO S5

Miske Casa Agave reposado, espresso, miel
de agave, crema.

Frio Nueces Caliente Vegetariano

Nuestro restaurante en Miami es el primer restaurante ecuatoriano en ingresar a la Guia Michelin.

Todos los productos utilizados apoyan a proveedores locales. Precios incluyen 10% de servicio y 15% de IVA.



